UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA

Centro de Ciéncias Agrarias m a
Departamento de Fitotecnia A =]
Matérias Primas Agropecudrias (FIT 5301) ciéncias g‘a’}g?igg

Plano de Ensino - SEMESTRE 2020/01-Pandemia
Plano de Ensino elaborado em carater excepcional para substituiciao das aulas presenciais por
atividades pedagégicas nio presenciais, enquanto perdurar a pandemia do novo coronavirus —
COVID-19, em observancia a Resolucao Normativa n.140/2020/CUn, de 21 de julho de 2020.

I. IDENTIFICAGAO DA DISCIPLINA:

Cddigo Nome da disciplina N° de horas-aula semanais | Total de horas-aula
semestrais
FIT 5301 Matérias Primas Agropecudrias 03 54
Il. HORARIO
TURMAS TEORICAS | TURMAS PRATICAS

Segunda-feira - 07:30 as 10:10 (Sala de aula virtual — plataforma moodle- (RNP e google meet))

I1l. PROFESSOR (ES) MINISTRANTE (S)

Prof°. Rosete Pescador (responsavel pela disciplina)
Prof. Rubens Onofre Nodari
Prof°. Cristina M. Ribas dos Santos

IV. CURSO(S) PARA O QUAL(IS) A DISCIPLINA E OFERECIDA

Curso de Engenharia de Alimentos

V. OBJETIVOS DA DISCIPLINA

Despertar o senso critico no discente sobre as relagcdes entre o processo de producdo de matérias-primas
agricolas e o processo industrial de producdo de alimentos, evidenciando a interdependéncia entre estes,
guando se objetiva a produgado racional de alimentos de qualidade.

VI. EMENTA

Nomenclatura dos produtos agropecuarios; Fontes de producao e mercados de consumo; Caracteristicas
agronOmicas das culturas; principais pragas e moléstias dos produtos; Principios de fisiologia; Criagdao de
animais; Economia e planejamento da producdo agropecuaria; Morfologia e classificacdo comercial;
Embalagens e transporte de matérias-primas.

VIl. METODOLOGIA DE ENSINO/DESENVOLVIMENTO DO PROGRAMA

Atividades Sincronas: 18 horas aula.
Atividades Assincronas: 36 horas aula

Registro da frequéncia: se dara durante as aulas sincronas (sincronas (através da presenca virtual e ou plataforma
virtual, através do chamamento ou entrega de trabalhos e a cada atividade avaliativa entregue no prazo determinado. O
somatério destas modalidades de registro de frequéncia deve compor, no minimo, 75% da carga horaria total da
disciplina, conforme Resolug¢do 017/CUN/97/UFSC.

OBS1: o plano de ensino ajustado, os materiais das aulas tedricas (slides, artigos cientificos, livros digitais, etc...) e os
avisos gerais serdao enviados via Moodle.

Material da aula: slides e artigos, em formato pdf

- Aula por videoconferéncia

- Video aula gravada disponibilizada

1 hora aula por video conferéncia todas as segundas feiras, as 07: 30 h até as 07:30h conforme anexo 1 (Matriz
instrucional) — Forma sincronica. As demais atividades serdo no horario que o estudante estabelecer, de forma




Assincrona

VIil. METODOLOGIA DE AVALIAGAO

A avaliacdo dos estudantes serd feita a partir de:
a) Duas provas escritas = peso 70%

b) Seminarios = peso 20%

c) Avaliacdo das discussdes = peso 10%

c¢) Avaliacdo de recuperacao

OBS1: As atividades avaliativas tedricas serdo enviadas via Moodle, no horario da aula, e terdo o prazo de ........... horas
para serem devolvidas, assinadas digitalmente pelo aluno.

OBS2: SE ALGUMA ATIVIDADE AVALIATIVA FOR ENVIADA FORA DO PRAZO ESTIPULADO, NAO SERA CONSIDERADA,
FICANDO O ALUNO COM ZERO (0,0) NA REFERIDA AVALIAGAO.

OBS3: As notas de cada atividade avaliativa serdo publicadas no Moodle.

Resolugdo 017/CUN/97 e normas do Departamento de Fitotecnia:

1. O aluno que por motivo justificado faltar ou deixar de realizar alguma avaliagao prevista no plano de ensino deverd
formalizar o pedido de avaliagdo junto a chefia do Departamento de Fitotecnia, dentro do prazo de 3 (trés) dias Uteis. Os
motivos justificdveis sdo: a) Doen¢a do académico ou de familiares de primeiro grau com atestado médico; b)
Participagdo em Congresso com comprovagao através de certificado; c) Participacdo em projetos de pesquisa e extensdo
gue exijam viagens que deverdo ser comprovadas pelo Prof. Coordenador do projeto.

2. Havendo discordancia quanto ao valor atribuido a avalia¢do, o aluno podera formalizar pedido de revisdao de prova
junto a secretaria do Departamento de Fitotecnia, mediante justificativa circunstanciada, dentro de 02 (dois) dias
Uteis apods a divulgacdo do resultado.

IX. CRONOGRAMA AJUSTADO

Vide matriz instrucional

X. BIBLIOGRAFIA DIGITAL

Sera disponibilizada pelos professores ao longo do semestre.

X. BIBLIOGRAFIA BASICA (Leitura obrigatéria):

CARVALHO, N.M.; NAKAGAWA, J. Sementes: ciéncia, tecnologia e produgao. 42 ed. FUNEP. Jaboticabal, SP. 2000. 588p.
CASTRO, P.R.; FERREIRA, S.0.; YAMADA, T. Ecofisiologia da produgdo agricola. Piracicaba: POTAFQS, 1987. 249p.

CHITARRA, M. I. F.; CHITARRA, A. B. Pds-colheita de frutos e hortaligas: fisiologia e manuseio. 2. ed. Lavras: UFLA, 2005. 785 p.
EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. Rio de Janeiro: Livraria Ateneu, 1989. 652p.

GAVA, A.J. Principios de tecnologia de alimentos. Sdo Paulo: Nobel, 1984. 284p.

LIMA, U.A. Matérias-primas dos alimentos. Edgard Blucher, 2010, 424p.

XI. BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. http://sistemasdeproducao.cnptia.embrapa.br/

2. http://www.agricultura.gov.br/

ESTE PLANO DE ENSINO ESTA SUJEITO A ALTERACOES AO LONGO DO SEMESTRE




XII. MATRIZ INSTRUCIONAL (anexo 1)
Serdo realizadas 18 h.a sincrona e 36 assincrona totalizando 54h aula, os feriados serdo computados com
atividades assincronas de acordo com atividades demandadas nas aulas sincronas

Tépico/tema Contetidos Objetivos de Recursos Atividades e Avaliagdo
aprendizagem didaticos estratégias de e feedback
interacao
31/08/2020 1. Tipos e Identificar os - Material da aula, | - Ler o material N3o haverd

Reflexdes sobre

agrupamentos de

critérios utilizados

tais como slides e

disponibilizado

avaliagdo neste

Agricultura e matérias primas para agrupar artigos, em - Assistir a aula Tépico em
Alimentagdo e 2. Efeitos da matérias primas. formato pdf - Participar do termos de
suas interfaces domesticagdo e do | Identificar os - Aula por férum e/ou do composi¢do de
3 h.a. melhoramento principais efeitos | videoconferéncia chat de Nota. Sera feita
1h.a sincrona genético de da domestica¢do | - Videoaula discussdo sobre uma Avaliagdo
(7:30 h)e 2 plantas e animais edo gravada otemadaaulaa | daparticipagao
assincronas 3.0 Usodas melhoramento disponibilizada ser criado no no Forum de
modernas genético em (ainda pendente Moodle discussdao com
biotecnologias no termos de de infraestrutura) feedback
desenvolvimento uniformidade e
de novas composicdo
variedades e ragas | centesimal.
Conhecer o
potencial e os
riscos do uso das
biotecnologias
modernas na
produgdo de
matérias primas.
14/09/2020 Principais Caracterizar as - Material da aula, | - Ler o material Sera feita uma

Introducdo a caracteristicas das | principais tais como slides e | disponibilizado Avaliacdo da
Matérias Primas | matérias primas diferencas e artigos, em - Assistir a aula participacdo no
Agropecudrias e | produzidas pelos propriedades formato pdf - Participar do Forum de
Diretrizes para distintos Sistemas | entre as - Aula por forum e/ou do discussdo com
obtencdo de Agricolas caracteristicas de | videoconferéncia chat de feedback
matéria prima (tradicional, matérias primas - Videoaula discussdo sobre

de qualidade organico, produzidas em gravada otemadaaulaa

3 h.a. agroecoldgico, diferentes disponibilizada ser criado no

1h.a (7:30h) convencional) sistemas agricola | (ainda pendente Moodle

sincronae 2 de infraestrutura)

assincronas

21/09/2020 Principios e Conhecer os Material da aula, Ler o material Sera feita uma
Qualidade da principais Fatores Fatores que tais como slides e | disponibilizado Avaliacdo da
matéria prima: gue afetam a afetam a artigos, em - Assistir a aula participacdo no
Fatores que conservacgao das conservacgao das formato pdf - Participar do Forum de
afetam a matérias primas. matérias primas. - Aula por forum e/ou do discussdo com
conservacao das | Métodos de Métodos de videoconferéncia chat de feedback
matérias primas. | conservagao das conservacgao das - Videoaula discussdo sobre

Métodos de matérias primas matérias prima gravada otemadaaulaa

conservacgao das
matérias primas
agropecuarias

3 h.a.

1h.a (7:30h)
sincrona e 2
assincronas

disponibilizada
(ainda pendente
de infraestrutura)

ser criado no
Moodle




28/09/2020

Produgao vegetal:

Conhecer a forma

Material da aula,

Ler o material

Serd feita uma

Producao frutas (mac3, de producao de tais como slides e | disponibilizado Avaliacdo da
Vegetal: Frutas e | péssego, uva e frutas e Hortalicas | artigos, em - Assistir a aula participacao no
hortalicas morango) e formato pdf - Participar do Férum de
3 h.a. hortaligas (tomate, - Aula por férum e/ou do discussdao com
1h.a (7:30h) milho verde, videoconferéncia chat de feedback
sincrona e 2 hortalicas de raizes - Videoaula discussdo sobre
assincronas e bulbos, hortalicas gravada otemadaaulaa

de folhas e flores): disponibilizada ser criado no

sistema produtivo, (ainda pendente Moodle

colheita, fisiologia de infraestrutura)

pos colheita e

composicao

guimica.
05/10/2020 Fisiologia Vegetal e | Conhecer Material da aula, Ler o material Serd feita uma
Fisiologia Pds Fisiologia P&s- métodos de tais como slides e | disponibilizado Avaliacdo da
colheita de colheita de Frutas e | preservagao de artigos, em - Assistir a aula participagao no
Frutas e hortalicas pos colheita de formato pdf - Participar do Férum de
Hortaligas Frutas e hortaligas | - Aula por férum e/ou do discussdo com
3 h.a.lh.a videoconferéncia chat de feedback
(7:30h) sincrona - Videoaula discussao sobre
e 2 assincronas gravada otemadaaulaa

disponibilizada
(ainda pendente
de infraestrutura)

ser criado no
Moodle

19/10/2020
Producdo
vegetal:
oleaginosas e
proteicas e
estimulantes

3 h.a.1lh.a
(7:30h) sincrona
e 2 assincronas

Produgdo vegetal:
matérias primas
oleaginosas e
proteicas (soja,
girassol e feijdo) e
estimulantes (café,
cacau e erva mate):
sistema produtivo,
colheita,
transporte e
composicao
guimica

Conhecer
Produgdo vegetal:
oleaginosas e
proteicas e
estimulantes

Material da aula,
tais como slides e
artigos, em
formato pdf

- Aula por
videoconferéncia
- Videoaula
gravada
disponibilizada
(ainda pendente
de infraestrutura)

Ler o material
disponibilizado
- Assistir a aula

- Participar do
forum e/ou do
chat de
discussdo sobre
otemadaaulaa
ser criado no
Moodle

Serd feita uma
Avaliacdo da
participagao no
Férum de
discussdo com
feedback

26/11/2020 Producdo vegetal: Conhecer Material da aula, Ler o material Sera feita uma
Producdo matérias primas Producdo vegetal: | tais comoslidese | disponibilizado Avaliacdo da
vegetal: amilaceas oleaginosas e artigos, em - Assistir a aula participacdo no
amildcease (mandioca, milho, proteicas e formato pdf - Participar do Forum de
proteicas e trigo, arroz e estimulantes - Aula por forum e/ou do discussdo com
sacarinas cevada) e sacarinas videoconferéncia chat de feedback
3 h.a.3h.a.lh.a | (cana-de-agucar): - Videoaula discussdo sobre
(7:30h) sincrona | sistema produtivo, gravada otemadaaulaa
e 2 assincronas colheita, disponibilizada ser criado no

transporte e (ainda pendente Moodle

composicdo de infraestrutura)

guimica.
09/11/2020 Avalicdo Avaliar o grau de Questiondrio a ser | Resposta ao Atividade
Nova Avaliacao individualmente oo | compreensdo dos | respondido no questionario avaliativa com
:Prova 1 conhecimento conteudos Moodle disponibilizado base em um

16/11/2020 apreendido nos relacionados a no Moodle guestionario
3h.3 topicos abordados | producdo de

na na primeira matérias primas

parte da disciplina
16/11/2020 métodos de Conhecer os - Material da aula, | - Ler o material Sera feita a

conservagao,

componentes e a

tais como slides e

disponibilizado

avaliacdo do




Apresentacgao controle de trajetdria da fase | artigos, em - Assistir o semindrio
dos semindrios qualidade e entre a producao | formato pdf seminario apresentado
sobre Matérias produtos obtidos eo Seminarios a pelos alunos
Primas vegetais | vegetais. processamento de | serem ministrados com base em
3 h.a matérias primas pelos alunos critérios
3h.a (7:30h) vegetais, bem Disponibilizacdo previamente
sincrona como identificar de video estabelecidos.

0s pontos cruciais | semindrio

gue podem

comprometer a

qualidade da

matéria prima
23/11/2020 Produc¢ao animal: Conhecer os Material da aula, Ler o material Serd feita uma
Producdo bovinos de corte, conteudos tais como slides e | disponibilizado Avaliagdo da
Animal ovinos sistema relacionados a artigos, em - Assistir a aula participagao no
3 h.alh.a produtivo, produgdo de formato pdf - Participar do Forum de
(7:30h) sincrona | transporte, abate e | bovinos e ovinos - Aula por férum e/ou do discussdo com
e 2 assincronas composi¢ao videoconferéncia chat de feedback

quimica - Videoaula discussdo sobre
gravada otemadaaulaa

disponibilizada
(ainda pendente
de infraestrutura)

ser criado no
Moodle

30/11/2020 suinos e aves de Conhecer os Material da aula, Ler o material Sera feita uma
Produgdo corte: sistema conteudos tais como slides e | disponibilizado Avaliagcdo da
animal produtivo, relacionados a artigos, em - Assistir a aula participacado no
3h.a transporte, abate e | producdo de formato pdf - Participar do Férum de
alh.a (7:30h) composicdo suinos e aves - Aula por férum e/ou do discussdo com
sincrona e 2 guimica videoconferéncia chat de feedback
assincronas : aves de postura, - Videoaula discussdo sobre
piscicultura, gravada otemadaaulaa
apicultura e disponibilizada ser criado no
bovinos de leite: (ainda pendente Moodle
sistema produtivo, de infraestrutura)
transporte,
coleta/abate
07/12/2020 Abate e controle Conhecer os - Material da aula, | - Ler o material Sera feita a
Apresentacdo de qualidade de componentesea | taiscomoslidese | disponibilizado avaliacdo do
dos semindrios carcacas (para trajetdria da fase, | artigos, em - Assistir o semindrio
sobre Matérias carnes), controle entre a produgdo | formato pdf semindrio apresentado
Primas animais de qualidade para | eo Semindrios a pelos alunos
3 h.a sincrona ovos, mel e leite, processamento de | serem ministrados com base em
métodos de matérias primas pelos alunos critérios
conservacgao e animais, bem Disponibilizacdo previamente
produtos obtidos como identificar de video estabelecidos.
0s pontos cruciais | seminario
que podem
comprometer a
qualidade da

matéria prima

14/12/2020
Prova 2-nova
Avaliacao
21/12/2020
3 h.a

Deve haver a
previsdo para a
recuperagao

Avalicao
individualmente do
conhecimento
apreendido nos
tdpicos abordados
na segunda parte
da disciplina

Avaliar o grau de
compreensao dos
conteudos
relacionados a
producado de
matérias primas

Questionario a ser
respondido no
Moodle

Resposta ao
questionario
disponibilizado
no Moodle

Atividade
avaliativa com
base em um
guestionario




separada da Prova 2




